
Endlich Frühling …
 … Balzrituale …

Zutaten: für 2 stolze Gockels und ein Paar Hühner
500g grüner Spargel
300 g mittlere Crevetten, gewaschen und geputzt
Zwiebeln, Knoblauch, Peperoncini
400 g Spaghettini
Salz, Pfeffer
Olivenöl, Butter

Zubereitung 
… Die Spargeln schälen, in kleine Stengel schneiden und die  
Spargelspitzen bei Seite legen … Die Crevetten mit Knoblauch, Peperoncini, 
Salz, Peffer und Olivenöl marinieren … Die Spargelstengel mit Zwiebelstreifen 
in Olivenöl und Butter rührbraten … Die Crevetten mit der Marinade beigeben 
und mitbraten … Die Spargelspitzen dazugeben und nochmals kurz anbra-
ten, bis alles gar ist , dann mit Salz und Pfeffer abschmecken … Die al dente  
gekochten Spaghettini mit etwas Olivenöl darunterziehen … 

Tipps:
… Studieren Sie Ihren Balztanz ein … Setzen Sie  ein paar Farbtupfer und 
laden Sie dann zum Spektakel … Umwerben Sie die Auserkorene mit einem 
tollen Gesang und viel Fantasie … Servieren Sie dazwischen die Spaghet-
tini, ganz heiss, denn Liebe geht durch den Magen … Wünschen Sie eine  
massgeschneiderte Balzchoreografie oder einen Flirtkurs wenden Sie sich  
an folgende Adresse: info@koifischer.ch

Links
http://www.youtube.com/watch?v=80bHUtkdZZ4
http://liebessprüche.eu/583/Flirt-Tipps.html
http://traummannerobern.com/wie-erkenne-ich-als-frau-dass-mann-auf-mich-steht/
http://www.t-online.de/lifestyle/partnerschaft/id_58515722/flirtsignale-richtig-deuten.html
https://de.wikipedia.org/wiki/Flirt
http://www.youtube.com/watch?v=fUIueRBuiVk
http://www.youtube.com/watch?v=wIcpL6rpDZo
http://www.youtube.com/watch?v=Ml4KboNa9yg
http://www.youtube.com/watch?v=egXoFZtmlmI
http://www.youtube.com/watch?v=7FXXVVGXMDM
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